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RESTOnline

internet

UN SERVICE EN LIGNE AUX MULTIPLES FONCTIONNALITES

Outil complet permettant de centraliser et de mieux gérer I'ensemble des données liées a la
restauration, des menus au budget en passant par la nutrition et les approvisionnements,
RESTOnNline s’adresse notamment aux EPLE adhérents (ou non) de groupements de commandes
ou d’achats. Maitrise et mutualisation des données sont les piliers de ce service «on line» de
la société VICI, pour une utilisation simple, intuitive et peu codteuse.

ESTOnline offre aux grou-
pements une plateforme
tarifaire et d’approvision-
nement commune a tous
leurs adhérents. Chacun dispose
ainsi d’'un outil dédié a la gestion de
I'ensemble de son activité restaura-
tion : budget, menus, recettes, va-
lidation GEMRCN, besoins, pro-
duits, fournisseurs, commandes,
réceptions, stock. La plateforme ta-
rifaire regroupe toutes les données
des marchés conclus avec les four-
nisseurs. Elle comprend, pour cha-
cun d’entre eux, la liste des produits
des lots qui leurs ont été attribués,
regroupés par lot ou famille de pro-
duits.
L'utilisateur a accés a toutes les in-
formations produits telles que des-
cription, ingrédients, mode d’em-

ploi, conservation, stockage, EAN
13, origine, allergénes, informa-
tions nutritionnelles, etc. Les codes
articles, prix unitaires et condition-
nement chez les fournisseurs du
produit permettent une comparai-
son efficace. Une
mercuriale unique
regroupe len-
semble des pro-
duits des marchés
conclus sous la

forme d’une liste a partir de laquelle
les commandes pourront étre effec-
tuées.

GENERER DES COMMANDES

Les commandes peuvent étre réa-
lisées selon deux processus. Lun
consiste a composer un «panier» :
sélection du produit, choix du four-

GESTION FINANCIERE : PRESTATION RESTAURATION SCOLAIRE

La gestion des budgets R2 de la restauration scolaire, dont la respon-
sabilité incombe aux gestionnaires des EPLE, est également prise en
charge dans RESTOnline. Les recettes prévisionnelles ainsi que les re-
versements aux collectivités territoriales sont paramétrables dés la mise
en ceuvre de loutil. La valorisation des menus (aux prix des marchés) dé-
termine I'engagement budgétaire prévisionnel. Sa comparaison instanta-
née avec les budgets disponibles (aprés prélévements) permet de valider
les menus et d’autoriser ainsi le déclanchement des fonctions d’approvi-
sionnements. La confirmation des repas réellement servis et de I'état des
denrées mises en ceuvre permet I'édition de la fiche de consommation
journaliére et de I'état des stocks de I'établissement.

Cet outil permet
la centralisation et
la mutualisation
des données
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nisseur (dans le cas d'une multi-at-
tribution), précision de la quanti-
té, ajout au panier. L'autre est réa-
lisable & partir d'un état des be-
soins généré automatiquement par
la quantification des menus. Le pa-
nier sélectionné ou
létat des besoins
sont ensuite trans-
formés en com-
mandes, donnant
lieu & une révision
automatique des stocks (un seuil
de sécurité peut étre spécifié pour
chaque produit). Les commandes
ainsi générées peuvent étre impri-
mées ou transmises directement au
fournisseur via un serveur de fax en
ligne. Pour gagner du temps, il est
possible d’en faire des «commandes
types» utilisables ultérieurement.

Concernant les livraisons des den-
rées : les réceptions sont accessibles
a partir des commandes fournis-

seurs et se présentent sous la forme
d’une liste de produits. L'utilisateur
peut si besoin modifier les quanti-

Retrouvez une présentation
de ce service sur le site inter-

net www.restonline.fr

05/01/11 11:29



BAase De DONNEES

ET PARAMETRAGE

P Menus : Les menus réalisés par
chacun des établissements du grou-
pement peuvent étre intégrés dans la
plateforme (par la société VICI, avec
validation éventuelle de sa diététi-
cienne). RESTOnline met également
a leur disposition des suggestions de
plans de menus sur 4 semaines.

P Recettes : 8 500 recettes sont
mises a disposition du client. Toutes
les recettes affichées dans les menus
possédent donc une fiche technique
avec notamment les valeurs nutri-
tionnelles et les grammages caracté-
risant les critétres GEMRCN qui per-
mettent de générer le tableau de fré-
quence de présentation des plats.
Le chef peut également intégrer ses
propres recettes a la base de données,
qui ne seront visibles que par lui.

P Produits : 26 000 fiches tech-
niques produits sont intégrées au
systéme et permettent de répondre
aux exigences de la recommandation
du GEMRCN.

P Prix : Les tarifs des marchés sont
intégrés sur la plateforme RESTOn-
line par VICL

P Stocks : Afin de favoriser la mise
en place de RESTOnline sur len-
semble des établissements du grou-
pement, les stocks des produits de
PRESTO peuvent étre récupérés et
intégrés par VICI dans RESTOnline.

tés, les prix, imprimer le bon de li-
vraison modifié, valider la réception
et générer les demandes d’avoir cor-
respondants.

SUIVRE LES MARCHES

EN TEMPS REEL
Atraverslaplateforme RESTOnline,
le coordonnateur du groupement
dispose en temps réel des informa-
tions globalisées ou détaillées, afin
de suivre ses marchés: actualisation
tarifaire (mercuriales fruits et 1é-
gumes et/ou produits a cotations),
statistiques sur le nombre de com-
mandes, le CA par fournisseur, par
produit, par lot, etc. Ces informa-
tions sur les consommations, ac-
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tualisées en temps réel par la vali-
dation des commandes et des récep-
tions, permet une situation précise
des engagements contractuels en
quantités et/ou en valeurs des mar-
chés passés.

La gestion de catalogues «hors mar-
chés» (produits alimentaires et/ou
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non-alimentaires) est également
possible. Avec RESTOnline et l'en-
semble de ses fonctionnalités, les
utilisateurs peuvent donc disposer
d’un outil complet pour «la mutua-
lisation des données, la maitrise des
budgets, des approvisionnements et
de la nutrition».
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